
ERÜ SAĞLIK BİLİMLERİ FAKÜLTESİ BESLENME VE DİYETETİK BÖLÜMÜ  

DERS, UYGULAMA ve SINAVLARA İLİŞKİN DUYURU 

• ERÜ Sağlık Bilimleri Fakültesi Beslenme ve Diyetetik Bölümü Bahar Dönemi tüm derslerin teorik bölümleri uzaktan öğretim yoluyla dönem 

sonuna kadar  https://erudm.erciyes.edu.tr/  portalı üzerinden yürütülecektir. Derslerin uygulamaları ve sınavlar ise yaz döneminde yüzyüze 

olarak yapılacaktır.  

• ERÜ Sağlık Bilimleri Fakültesi Beslenme ve Diyetetik Bölümü Bahar Dönemine ait 1. 2. 3. ve 4. Sınıf derslerinin uygulama bölümleri ve 

sınavlarının; YAZ DÖNEMİNDE uygulama alanlarının uygunluğu gözetilerek aşağıdaki tablolarda belirtildiği şekilde yapılması 

planlanmıştır.   

• YAZ DÖNEMİ Akademik Takvimi netlik kazandığında, Üniversite (https://www.erciyes.edu.tr/ ) ve Fakültemiz (http://sbf.erciyes.edu.tr/ )  

web sitesi üzerinden duyuru yapılacaktır. Bu duyuruların dikkatle takip edilmesi gerekmektedir. 

• YAZ DÖNEMİ Akademik Takvimi netlik kazandıktan sonra uygulama yapılacak birimler, öğrenci listeleri, sınav tarih ve saatleri sizlere 

ayrıca daha detaylı Fakültemiz web sitesi ( http://sbf.erciyes.edu.tr/ )  üzerinden duyurulacaktır. 
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BESLENME VE DİYETETİK BÖLÜMÜ 1. SINIF YAZ DÖNEMİ HAFTALARA GÖRE UYGULAMA TASLAK PLANI 

 1.HAFTA 2.HAFTA 3.HAFTA 4.HAFTA 

Pazartesi Besin Hazırlama ve 

Pişirme Teknikleri 

Besin Hazırlama ve 

Pişirme Teknikleri 

Besin Hazırlama ve 

Pişirme Teknikleri 

Besin Hazırlama ve 

Pişirme Teknikleri 

Salı Besin Hazırlama ve 

Pişirme Teknikleri 

Besin Hazırlama ve 

Pişirme Teknikleri 

Besin Hazırlama ve 

Pişirme Teknikleri 

Besin Hazırlama ve 

Pişirme Teknikleri 

Çarşamba 
Organik Kimya Organik Kimya Organik Kimya Organik Kimya 

Perşembe Besin Hazırlama ve 

Pişirme Teknikleri 

Besin Hazırlama ve 

Pişirme Teknikleri 

Besin Hazırlama ve 

Pişirme Teknikleri 

Besin Hazırlama ve 

Pişirme Teknikleri 

Cuma Besin Hazırlama ve 

Pişirme Teknikleri 

Besin Hazırlama ve 

Pişirme Teknikleri 

Besin Hazırlama ve 

Pişirme Teknikleri 

Besin Hazırlama ve 

Pişirme Teknikleri 

 

 

 

 

 

 



BESLENME VE DİYETETİK BÖLÜMÜ 2. SINIF YAZ DÖNEMİ HAFTALARA GÖRE UYGULAMA TASLAK PLANI 

 1.HAFTA 2.HAFTA 3.HAFTA 4.HAFTA 

Pazartesi Besin Kimyası ve 

Analizleri II 

Besin Kimyası ve 

Analizleri II 

Besin Kimyası ve 

Analizleri II 
- 

Salı 
- - - - 

Çarşamba 
- - - - 

Perşembe 
Besin Mikrobiyolojisi Besin Mikrobiyolojisi Besin Mikrobiyolojisi - 

Cuma Anne ve Çocuk 

Beslenmesi 

Anne ve Çocuk 

Beslenmesi 

Anne ve Çocuk 

Beslenmesi 
- 

 

 

 

 

 

 



BESLENME VE DİYETETİK BÖLÜMÜ 3. SINIF YAZ DÖNEMİ HAFTALARA GÖRE UYGULAMA TASLAK PLANI 

 1.HAFTA 2.HAFTA 3.HAFTA 4.HAFTA 

Pazartesi Hastalıklarda Diyet 

Tedavisi-II /  

Çocuk Hastalıklarında 

Beslenme-II 

Hastalıklarda Diyet 

Tedavisi-II /  

Çocuk Hastalıklarında 

Beslenme-II 

Hastalıklarda Diyet 

Tedavisi-II /  

Çocuk Hastalıklarında 

Beslenme-II 

- 

Salı Hastalıklarda Diyet 

Tedavisi-II /  

Çocuk Hastalıklarında 

Beslenme-II 

Hastalıklarda Diyet 

Tedavisi-II /  

Çocuk Hastalıklarında 

Beslenme-II 

Hastalıklarda Diyet 

Tedavisi-II /  

Çocuk Hastalıklarında 

Beslenme-II 

- 

Çarşamba Hastalıklarda Diyet 

Tedavisi-II /  

Çocuk Hastalıklarında 

Beslenme-II 

Hastalıklarda Diyet 

Tedavisi-II /  

Çocuk Hastalıklarında 

Beslenme-II 

Hastalıklarda Diyet 

Tedavisi-II /  

Çocuk Hastalıklarında 

Beslenme-II 

- 

Perşembe Hastalıklarda Diyet 

Tedavisi-II /  

Çocuk Hastalıklarında 

Beslenme-II 

Hastalıklarda Diyet 

Tedavisi-II /  

Çocuk Hastalıklarında 

Beslenme-II 

Hastalıklarda Diyet 

Tedavisi-II /  

Çocuk Hastalıklarında 

Beslenme-II 

- 

Cuma Toplumda Beslenme 

Sorunları ve 

Epidemiyolojisi 

Toplumda Beslenme 

Sorunları ve 

Epidemiyolojisi 

Toplumda Beslenme 

Sorunları ve 

Epidemiyolojisi 

- 



BESLENME VE DİYETETİK BÖLÜMÜ 4. SINIF YAZ DÖNEMİ HAFTALARA GÖRE UYGULAMA TASLAK PLANI 

 1.HAFTA 2.HAFTA 3.HAFTA 4.HAFTA 

Pazartesi Klinik Çocuk Beslenmesi 

Uygulamaları (3.Grup) / 

Toplu Beslenme 

Sistemleri Uygulamalar 

(4.Grup) /  

Toplum Beslenmesi 

Uygulamaları (2.Grup) / 

Klinik Yetişkin 

Beslenmesi Uygulamaları 

(1.Grup) 

Klinik Çocuk Beslenmesi 

Uygulamaları (4.Grup) / 

Toplu Beslenme 

Sistemleri Uygulamalar 

(3.Grup) /  

Toplum Beslenmesi 

Uygulamaları (1.Grup) / 

Klinik Yetişkin 

Beslenmesi Uygulamaları 

(2.Grup) 

Klinik Çocuk Beslenmesi 

Uygulamaları (4.Grup) / 

Toplu Beslenme 

Sistemleri Uygulamalar 

(3.Grup) /  

Toplum Beslenmesi 

Uygulamaları (1.Grup) / 

Klinik Yetişkin 

Beslenmesi Uygulamaları 

(2.Grup) 

Klinik Çocuk Beslenmesi 

Uygulamaları (4.Grup) / 

Toplu Beslenme 

Sistemleri Uygulamalar 

(3.Grup) /  

Toplum Beslenmesi 

Uygulamaları (1.Grup) / 

Klinik Yetişkin 

Beslenmesi Uygulamaları 

(2.Grup) 

Salı 

Çarşamba 

Perşembe 

Cuma Mezuniyet Çalışması Mezuniyet Çalışması Mezuniyet Çalışması Mezuniyet Çalışması 

 

 

 

 

 



BESLENME VE DİYETETİK BÖLÜMÜ VİZE/FİNAL/BÜTÜNLEME SINAV TASLAK PLANI 

1. Sınıf,  2. Sınıf ve 3. Sınıf 4. Sınıf 

Vize Final Bütünleme Vize Final Bütünleme 

1. ve 2. hafta 3. ve 4. hafta 5. hafta 1. ve 4. hafta 5. ve 6.hafta 7.hafta 

 


